Dieser Bio-Merlot beeindruckt mit seiner
tiefdunklen, leuchtenden Farbe, die seine
natlrliche Kraft und elegante Struktur
widerspiegelt. Weiche, fein eingebunde-
ne Tannine verleihen ihm eine geschmei-
dige Textur und einen ausgewogenen,
doch markanten Korper. In der Nase

und am Gaumen entfalten sich intensi-
ve Aromen von reifen Schwarzkirschen,
begleitet von saftigen Beeren und einem
Hauch feiner Krauter. Dezente wiirzige
Akzente verleihen dem Bouquet zusatz-
liche Tiefe und Raffinesse. Die harmo-
nische Balance von Frucht, Wirze und
Struktur macht diesen Bio-Merlot zu
einem vollmundigen, charakterstarken
und zugleich ausgewogenen Genuss.

This organic Merlot impresses with its
deep, radiant color, reflecting its natu-
ral strength and elegant structure. Soft,
well-integrated tannins lend it a smooth
texture and a balanced yet distinctive
body. On the nose and palate, intense
aromas of ripe black cherries unfold,
accompanied by juicy berries and a hint
of fine herbs. Subtle spicy notes add
depth and sophistication to the bouquet.
The harmonious balance of fruit, spice,
and structure makes this organic Merlot a
full-bodied, characterful, and at the same
time well-rounded tasting experience.

 Merdot




de-alcoholised organic wine | entalkoholisierter Bio Wein

INGREDIENTS

Organic Grapes, concentrated organic grapemust, acidity

regulator; tartaric acid, preservative: sulphites

NUTRITIONALS PER 100 ml

Calories 21 keal /92 kJ
Protein 0g
Carbohydrates ca.4,7¢
Sugars ca.4,0¢g
Fat 0g
Salt <0149
ANALYSIS

Alcohol 0 Vol.%
Residual sugar ca. 40 g/l
Total SO2 <200 mg/l
Free SO2 ca. 40 mg/l

BEST BEFORE 3 years after production

PRODUCT DATA

Article Nr. 051356

Green Bordeaux-Bottle 750 ml

Longcap

6er carton

Europallet 80 x 120 cm

Pallet configuration: 4 layers x 25 cartons

GTIN carton 4009427 992352
GTIN bottle 4009427 051479

DRINKING TEMPERATURE ca. 8-10°C
TRINKTEMPERATUR ca. 8-10°C

DE-OKO-039
EU-AGRICULTURE

ZUTATEN
Bio Trauben, konzentrierter Bio Traubenmost, Saureregu-
lator; Weinsaure, Konservierungsstoff: Sulfite.

NAHRWERTANGABEN PRO 100 ml

Kalorien 21 kcal /92 kJ
Eiweill 0g
Kohlenhydrate ca.4,7g
Zucker ca.40g
Fett 0g
Salz <0149
ANALYTIK

Alkohol 0 Vol.%

Restzucker ca. 40 g/l

Gesamte SO2 <200 mg/l

Freie SO2 ca. 40 mg/l

Mindestens haltbar bis Ende 3 Jahre nach Produktion

ARTIKELDATEN

Artikelnummer 051356

Weile Bordeaux-Flasche 750 ml
BVS-Verschluss

Ger Karton

Europalette 80 x 120 cm
Packschema: 4 Lagen a 25 Kartons

GTIN Karton 4009427 992321
GTIN Flasche 4009427 051356

VEGAN




